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Brunch

WO{] SHARING e}f@ VEGETARISCH ? VEGAN @ GLUTENFREI fEZ, EVENTS
Brunch —.. dazu
SA-SO 9-14 Uhr Frischer Apfel-Sellerie-
Saft 0,11 3,50
Kreativ Croissant 3,20

Avocado-Creme - gebackene Kichererbsen va 12,50

Auberginen-Creme - marinierte Karottenstreifen va 12,50 Original Birchermisli 6,50
Marinierter Lachs - Fenchelsalat 12,50 Portion Nutella
Gedampfte und gebratene Aubergine - kréftige oder Honig 0,90
Soja-Granatapfel-Sauce o 12,50 Naturjoghurt 5,50
Leicht Soja Joghurt Natur 6,20
Gebackener Buttermilch-Pancake - kérniger Frischkése Spiegelei/Ruhrei-Omelette
Putenschinken - frische Friichte aus 3 Freiland-Eiern 8,50
0,11 frischer Apfel-Sellerie-Saft 13,50 . -
Portion marinierte
Kraftig Lachsforelle 10,50
Omelette aus 2 Eiern - Chorizo - wirziger Bergkase Halbe Avocado mariniert
Rohschinken - Bergwurzen - Chili-Frischkése 15,50 Pikantes Tomatendressing 6,50
Alles Kase 5B
Bergkéase - Brie - Manchego - Emmentaler - kérniger . A \A ; ~
Frischkése - Avocado-Creme - frische Friichte 14,50 L Ll 1\ 111]]06&
Ol Frankischer Valentin Secco

wahlweise mit

Ruahrei aus 2 Eiern - Putenschinken - _
Orange | Maracuja | Mango

Rohschinken - Brie - Emmentaler - frische Friichte

0,1l frischer Apfel-Sellerie-Saft 15,50 011 4,60
Mal was anderes Mimosa Madness  p.P. 27,90
Frisch gebackene Haferflocken-Waffeln unbegrenzter Nachschub
wahlweise mit:
Naturjo"ghL'th : Hgnlg -"frlsche Eruchte sﬁﬁpfg 12,50 f()rémant
2 Avocado - kérniger Frischkase - Antlpastl-Gemuseg??P@ 15,50 E
0,11 7,90 ;
Alle mit Brotauswahl oder mit W Crémant de Limoux
glutenfreiem und veganem Power Brot vom Girill ® Cuvée Brut Sieur e
Power Brot aus Kichererbsen, roten Linsen und Haferflocken gebacken D*Arques ' { 2
Frische, elegante = ~~l 4
Alle mit Butter und hausgemachter Marmelade Frucht. ‘




