
Österreich · eine Küche, die verbindet
Willkommen!

JauseFlammkuchen

Gaumenkitzler

Gebeizte Lachsforelle  
Kartoffelchip · lauwarmes 
Schwarzwurzelgemüse  
Forellencreme		  7,50

Süßkartoffel-Kürbispuffer  
Karotten-Ingwer-
Gemüse	 5,90

Hopfenbratenwurst   
vom Strohschwein  
Schilcherkraut 
Senfschaum 	 5,90

Gebackene 
Artischockenherzen  
Paradaisasalsa 
Kräuteröl	 5,90

Kaspressknödel 
Romanasalat · Kernöl 
Geröstete Kürbiskerne 
Schnittlauch	 5,90

Tiroler Rindertatar 
60 g · Senfkörner · Rote  
Bete · warmes Brot 	 9,50

Der Tiroler
Crème fraîche 
Speckwürfel 
Bergkäse · Zwiebeln  	 13,90

Der Nussige
Kürbis · Blauschimmel- 
käse · Walnüsse
Marillenmarmelade	 14,90

Aufstrichteller  
Salzbutter · Liptauer 
Kürbiskern-Frischkäse 	 4,90

Jausenbrettl
Liptauer · zwei österreichische 
Käsesorten · Südtiroler Speck 
Kalter Schweinsbraten 
hart gekochtes Ei · Rettich 
mit eingelegten Radiserln
Essiggurke 	 17,90

Kas’ G’schicht  
Liptauer · vier verschiedene 
österreichische Käsesorten  
Gemischte Nüsse  
Feigensenf · Essiggurke  	16,50

dazu frisch aufgebackenes Brot 
vom Bio-Bäcker Wagner 	 2,50

*bieten wir auch als kleine Portionen an.

Als Vorspeise empfehlen wir 1-2 Gaumenkitzler pro Person.

Wir servieren alle Gerichte dieser Seite in der Tischmitte  
– ideal zum Teilen und gemeinsamen Genießen!

Share & love

Entdecke unsere saisonal wech-
selnde Auswahl an Vorspeisen – 
perfekt zum Teilen: Ob herzhafte 
Gaumenkitzler oder feine öster-
reichische Schmankerl: Unsere 
kleinen Gerichte laden dazu ein, 
gemeinsam zu probieren und zu 
genießen. Stellt Euch Euer indi-
viduelles Menü zusammen und 
genießt gemeinsam eine einzig-
artige Geschmacksvielfalt!

Sharing Konzept

VEGETARISCH VEGAN GLUTENFREI EVENTSSHARING



Zanderfilet
Schnittlauchsauce 
Erdäpfel-Pastinaken-Püree 
Rosenkohlblätter	 25,90

Forellenfilet
Remouladensauce 
Gurkensalat · Rosmarin-
kartoffeln	 28,90

Österreich · eine Küche, die verbindet

Burger · Sandwich
Alpiner Burger  
Briochebrot · medium 
gebratenes Rinderpatty 
Südtiroler Speckchips  
Zillertaler Bergkäse · Salat 
Cremiger Krautsalat  
Eli’s Burgersauce	 15,90

Der G’miasige 
Grillgemüse · vegane Burger-
sauce · Preiselbeeren  
Salat	 14,20
dazu
 x Büffelmozzarella 		  3,00

Beilage zum Burger   	  je 5,20 
 x Pommes Frites
 x Süßkartoffel-Pommes                                                                                                               
 x Wedges 	

Hirschkalbsgulasch*
Preiselbeersauce · Brezn-
knödel · Blaukraut  	 29,00 

Rinderfilet  
(200g, österreichisch) 
Pflaumenjus · Erdäpfel-
Pastinaken-Püree 
Kürbisgemüse	 39,50

Entenkeule  
Orangen-Thymiansauce  
Breznknödel 
Blaukraut 	 24,50

Klassiker

*bieten wir auch als kleine Portionen an.

Suppen
Tafelspitzbrühe  
Tafelspitzwürfel · Gemüse 
Schnittlauch	 7,50

Kürbiscremesuppe  
Kürbiskerne · Kürbiskernöl	 7,70

Salate · Bowls
Steirischer Backhendlsalat*
Erdäpfel · Vogerlsalat  
Geröstete Kürbiskerne                                     
Kernöl	 15,70

Mozzabua*
Büffelmozzarella · Rote 
Bete · Vogerlsalat 
Krenvinaigrette	 18,50

Pinzgauer Bauernbowl* 
Bunte Blattsalate · Tomaten-
Kräutersalat · Kidneybohnen 
mit Speck · Rösterdäpfel 
Hausdressing	 15,70

Schweinebacken*
Graupenrisotto  
Senfsaat   	 27,50 

Schlutzkrapfen* 
Kürbisgemüse · Bergkäse 
Kürbiskerne	 19,50

Dreierlei Knödel 
Spinat-, Kürbis- und 
Rote-Bete-Knödel 
Rettichgemüse 
Nussbutter 	 18,90

Fisch
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Österreich · eine Küche, die verbindet

*bieten wir auch als kleine Portionen an.

Vegan
Karfiol-(Blumenkohl-)Steak*  
Rosmarinerdäpfel 
Kürbisgemüse       	 15,90

Schnitzel
Wiener Schnitzel*
In Butter wellig gebraten 
Erdäpfel-Rucola-Radicchio-
Salat · Preiselbeeren  	 29,90 

Schnitzel vom Strohschwein*  
In Butter wellig gebraten 
Erdäpfel-Feldsalat 
Preiselbeeren	 21,90

Eli’s Cordon Bleu  
Gefüllt mit Büffelmozzarella 
und Tiroler Speck 
Pommes Frites	 24,90

Kaiserschmarrn 
- ohne Rosinen -
In Butter karamellisiert 
Apfelmus	 10,90

Für Neugierige	 je 1,50

· Vanillesauce  
· Schokoladeneis
· Vanilleeis                                                                                                                                     
· geröstete Mandeln	

Mehlspeis’ & Süßes
Marillenknödel  
Mandarinenragout  	 9,90

Apfelstrudel   
Mit Vanillesauce oder  
Vanilleeis      	 10,50

Topfenschaum   
Im Glas serviert  
Beerenragout    	 7,50

Beilagen
Kleiner bunter Salat 	 4,50

Erdäpfel-Wedges 	 5,10

Erdäpfel-Salat 	 4,50

Rosmarinerdäpfel  	 4,50

Gemischter Brotkorb 	 2,50
(4 Scheiben)

Pommes Frites 	 5,10

Süßkartoffel-Pommes  	 5,10

Scanne den 
QR-Code und teile 
Dein Feedback – ein 
paar Sterne von Dir 
bedeuten uns viel.

Bewerte uns 
auf Google

Hat’s Dir bei uns gefallen? 
Dann freuen wir uns über 
Deine Bewertung auf Google – 
danke für Deine Unterstützung!

ELI G E S C H E N K
G U T S C H E I N

– für besondere Momente und 
genussvolle Stunden.

QR-Code scannen, Wertgutschein 
auswählen und Genuss verschenken!

Ideal als spontanes Geschenk 
zu Weihnachten, zum 
Geburtstag oder einfach, um 
Freude zu schenken.
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